
41 
 

V.KESIMPULAN DAN SARAN 

A. Kesimpulan 

1. Kesimpulan Umum 

Produk cupcake yang mempunyai aktivitas antioksidan dan disukai oleh 

panelis yaitu pada formulasi penambahan bubur kunir putih 5%. 

2. Kesimpulan Khusus 

a. Penambahan bubur kunir putih mempengaruhi aktivitas antioksidan pada 

cupcake. Semakin tinggi persentase penambahan bubur kunir putih 

semakin tinggi aktivitas antioksidan.  

b. Penambahan bubur kunir putih jenis mangga mempengaruhi sifat fisik pada 

cupcake. Pada penambahan bubur kunir putih 5% tingkat pengembangan 

volume sebesar 110,42%, penambahan 10% sebesar 93,94%, dan pada 

penambahan 15% sebesar 85,29%. Pada kenampakan warna cupcake, 

semakin tinggi persentase penambahan bubur kunir putih maka semakin 

tinggi nilai warna kuning.  

 

B. Saran 

 Perlunya penelitian lebih lanjut tentang cupcake kunir putih yang 

mempunyai sifat fisik (tingkat pengembangan volume) yang baik dengan aktivitas 

antioksidan lebih tinggi. 

 

 


