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Informasi cara penanganan pascapanen sayur-sayuran dan buah-buahan
sangat diperlukan untuk mempertahankan mutu hasil panen. Sayuran dan
buah-buahan merupakan bahan yang mudah rusak dan ber3|fat meruanh,
sehingga perlu diolah agar awet dan praktis untuk disimpan dgn
~dikonsumsi. Buku ini diawali dengan pembahasan tentang pengertian
sayur-sayuran dan buah-buahan, pemanenan, penanganan pascapanen
dan penanganan buah potong segar. Pembahasan utama adalah
teknologi pengolahan sayur-sayuran dan buah-buahan kering, awetan
(manisan), minuman (sari buah, sirup, nektar, bubuk instan), pikel, pektin
dan pengalengan. Buku ini diakhiri dengan pembahasan tentang cara
analisis proksimat, analisis vitamin, asam organis, antioksidan dalam
sayur-sayuran dan buah-buahan.

- Dwiyati Pujimulyani adalah seorang Guru Besar pengajar di Fakultas Agroindustri
jurusan Teknologi Hasil Pertanian, Universitas Mercu Buana (UMB) Yogyakarta.
: Selain menjadi dosen, sekarang menjadi Kepala Program studi THP dan menjadi
! A - direkturindustri jamu CV Windra Mekar yang memproduksi kapsul kunir putih dengan
Wa harga yang terjangkau karena untuk pengabdian. Dwiyati lulus SMA N1 Teladan,

A \. sarjana S1, S2 dan S3 Fakultas Teknologi Pertanian Universitas Gadjah Mada.

ISBN: 978-623-228-846-1

| GRAHA ILMU "




