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PENGARTIEBERBAGN PENGOLAIIAN TERIIADAP KADAR HCN DAi\KANDUNGAN l\urRrsr BIJr KERANDA,,-*a gonouatio ri*ra1'
(EFFECTS OF VARIOUS PROCESSING ON IICN AND NUTRITIEN CONTENTSOF KERANDANG SEEDS (Canavalia virosa))

rr' sonita Rosningsih), M.s. Muhammad Asrof subektiyokor2) dan rr. Lukman Amin, M.p.3)') Pto*;- !t"9! r""-"t"i,-n"utas ngroindffi ijn]r".sit., Mercu Buana yogyakarta') ptoiam studi Peternakan, patuttus 6"i";;il, u"i""r.iau, Mercu Buana yogyakarta') Program studi Peternakan, pututtu, air"ira".tt, uniu..ri,u, Mercu Buana yogyakarta

rhe st1lr aiyed^n d1teryril:::::; for de*easing tevbts of HCN incanavalia virosa s-e-eds. Completely Randomled o"ttiiTciill and analysis of variancewas used' 3 kg of kerandang seeds vvere allocated ii ti-ir"ornr"nts ancl 3 replications,namely pA (kerondang dry beans as a contror), pB (soaked in iot"rfor 2 x 24 hours), pC(pB and then boi.led.for 60 mtn), pD (pB_yien rrir*"i frl O,i minutes), pE (soaked insahrrated lime solution.for 2 x 24 hours), pF (pE toflea fo, Oi"^trut"r|, pG (pE and thensteamedfor 60 minutes), pH (soaked in w1te1 wiyh th" irtditron oyrice husk ash.for 2 x 24hours), pI (pH then boited for 60 mintttes), pl(ly ;i?; ;;;;"11o, oo minutes). sampresthen analvzed for HCN. The rowest revets of HCN i,rrai'ii ro G76,s275 ppm), pG(158'3734 ppm) and pJ (140,2264 ppm). Keianda"iri"iir*essing offects the revers ofHCN' Kerandang seeds which soaied in *ot", with rice husk ashes for 2 x 24 hours andthen steamedfor 60 minutes, have the best ffict on t"rix tj riCi with nutritional moisture12,0775%, Cp 34,0904%, fiber 9,309t%,.iin s,ssooy", eo i,tlitryz anci NFE 46,8s62%.Key words: kerandang seeds, processing, tevets of HCi, ,ruitonot 
"onr"rr.

PENDAHULUAN

Kerandang (canavalia virosa) merupakan tanaman le[um native tahunan yang hidup danberkembang secara alami di lahin marginal pasir pantal. rerun'aang masuk famili Fabaceae, GenusCanavalia dan Spesies.canavalia viroia pncsEr\, 1992). il;;;;ang tumbuh [". ai-."puniungdaerah pesisir dengan luas sekitar 3000 ha di Kabupate-ii"rrt i'ii"ron progo, dan Gunungkidul,Provinsi Daerah Istimewa yogyakarta (Djaafar dr. p;;;;ii, iooql.Produksi biji kerandang s':bagai tanar,an'liar sebeiar 
'gog,oi 

kglha. produksi kacang-kacangan lairurya yang_telah dibudiday:akan secara intensif di propinsi DI yogyakarta bedasarkandata BPS Propinsi DI Yogyakarta tahun 2007 adalahproart*i L""Lg tanah rata-rata adalah 0,975ton'/ha' kedelai I'183 ton'/tra datt kacang hijau 0,582 tonitra. produksi biji kerandang masih sangatmungkin untuk ditingkatkan dengan uuoaaya yang rebih intensif . 
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Kandungan nutisi biji kerandane 
"ia"h 

p;t"i" t"r--ir )%o,lemakkasar 4,9yo, abu 3,g%odart 3629'76 Kkau kg' K1n$ungan protJin bungkil !:{:hi adalah protein kasar 43yo, serat kasar

K;;[I,f j ii;|-o'""' 
kalsium o,2Tvo,phospor o,63voaun 

"r"igi-etaboris 2uzs-2usoKkav kg

Sebagai bahan pakan alternatif yang-potensial, oiji kerandang memiliki kelemahan yangperlu dicarikan solusi. Biji kerandang *","'iiit i *tl-"u#ri-i"*i, asam sianida (HCN). KadarHCN yang terkandungdalam.biji_kera-ndang adalah.t 134 ;;- dil;far et al, 2010). Hal ini berartibiji kerandang yang belum dilakukan p"*rJr"run lebih lanjut ,nurit ,".*usuk bahan pakan dengankandungan sianida tingg-i dan berbahaya. Kadar HCN daiam uun* put"n yang berbahaya bagihewan ternak ini harus dikurangi atau diiiilangkan.
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