
PENGARUH BERBAGAI KECAMBAH
KACANG-KACANGAN LOKAL SEBAGAI

BAHAN DASAR MEAT ANALOG
TERHADAP SIFAT FISIK (TEKSTUR),

KESUKAAN DAN RASIO ARGININ/LISIN
By Bayu Kanetro1, Sri Hartati Candra Dewi2

WORD COUNT 4041 TIME SUBMITTED 12-DEC-2019 08:48AM

PAPER ID 52913084

















96%
SIMILARITY INDEX

1

EXCLUDE QUOTES OFF

EXCLUDE
BIBLIOGRAPHY

ON

EXCLUDE MATCHES OFF

PENGARUH BERBAGAI KECAMBAH KACANG-KACANGAN
LOKAL SEBAGAI BAHAN DASAR MEAT ANALOG
TERHADAP SIFAT FISIK (TEKSTUR), KESUKAAN DAN
RASIO ARGININ/LISIN
ORIGINALITY REPORT

PRIMARY SOURCES

media.neliti.com
Internet 3923 words — 96%


	PENGARUH BERBAGAI KECAMBAH KACANG-KACANGAN LOKAL SEBAGAI BAHAN DASAR MEAT ANALOG TERHADAP SIFAT FISIK (TEKSTUR), KESUKAAN DAN RASIO ARGININ/LISIN
	By Bayu Kanetro1, Sri Hartati Candra Dewi2

	PENGARUH BERBAGAI KECAMBAH KACANG-KACANGAN LOKAL SEBAGAI BAHAN DASAR MEAT ANALOG TERHADAP SIFAT FISIK (TEKSTUR), KESUKAAN DAN RASIO ARGININ/LISIN
	ORIGINALITY REPORT
	PRIMARY SOURCES


