
BAB V  

KESIMPULAN DAN SARAN 

Kesimpulan 

Penelitian tentang Pengaruh Scalding berulang pasca proses Defeathering terhadap uji  

kualitas fisik dapat disimpulkan pada uji kadar Ph, uji dan uji Total Plate Count bahwa 

Scalding berulang terdapat perbedaan sangat nyata (p>0,01), sehingga Scalding berulang 

dapat meningkatkan kualitas daging ayam broiler . 

Pada uji Kesukaan konsumen yang ada pada pasar tradisional Kranggan Yogyakarta 

memiliki antusias terhadap daging ayam broiler terhadap daging dengan scalding berulang, 

dengan adanya perbedaan warna yang jelas dan tampilan daging yang keemasan sehingga 

menarik untuk konsumen. 

Saran 

Penyiapan daging ayam melalui Scalding berulang perlu di lakukan oleh pemotong 

ayam broiler mengingat bahwa adanya peningkatan kualitas daging. Dan peningkatan ilmu 

kepada para pemotong ayam sehingga daging ayam dapat dikonsumsi dengan kualitas yang 

baik. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


