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INTISARI

Keripik merupakan salah satu produk makanan ringan (snack food) yang bersifat kering dan renyah(crispy). Sifat renyah pada keripik akan hilang bila produk tersebut menyerap air. Tujuan penelitian ini adalah mengetahui prediksi umur simpan keripik ikan lele (Clarias batrachus) dengan variasi ketebalan kemasan.
Penelitian ini dilakukan di laboratorium yaitu dengan menyimpan keripik lele tanpa dikemas pada suhu 25°C, RH 75%. Penentuan titik kritis dilakukan melalui uji pembedaan secara paired comparison pada sampel dengan perlakuan waktu penyimpanan yang bervariasi yaitu 0, 4, 8, 12, 16 dan 20 jam kemudian dilakukan analisa kadar air, tekstur dengan Hardness Tester dan prediksi umur simpan.
Hasil penelitian menunjukkan bahwa kadar air awal adalah 9,14% dan kadar air kritis 12,43% dengan titik kritis yaitu pada sampel penyimpanan 12 jam (signifikansi 5%). Nilai tekstur untuk sampel kontrol 6 kg dan nilai sampel kritis 13,5 kg. Prediksi umur simpan untuk plastic poliprpilena 0,03 mm yaitu 25 hari, polipropilena 0,05 mm yaitu 41 hari dan polipropilena 0,08 mm yaitu 61 hari.
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Prediction of Catfish Chips Shelf Life (Clariasbatrachus) with Variations in the Thickness of Polypropilene
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ABSTRACT


	Chips is one of the snack products that are dry and crisp. Crispy on the chips will disappear when the product absorbs water. The purpose of this study was to determine prediction of cathfish chips shelf life (clariasbatrachus) with variation in the thickness variation of packaging.
	This research was conducted in the laboratory is to store chips without packaged catfish at 25 °C, RH 75%. Determination of critical point is done through the differentiation test for paired samples in comparisonsample with treatment time varying storage that is 0, 4, 8, 12, 16 and 20 hours then conducted analysis of moisture, texture and hardness Texture and shelf life Prediction.
	The result showed that the initial moisture content is 9.14% and water content critical is 12,43% with a critical point in the sample storage 12 hours (5%) significance. A value of control sample textures for 6 kg and a value of critical samples 13.5 kg.  Shelf life prediction for plastic PP 0.03 mm is 25 days, PP 0.05 mm 41 days and PP 0.08 mm 61 days.
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