
V. KESIMPULAN DAN SARAN 

 

A. Kesimpulan 

 

Berdasarkan penelitian yang telah dilakukan, maka diperoleh kesimpulan sebagai 

berikut: 

1. Bakso kombinasi daging sapi dan ayam dengan formula 75% daging sapi+25% daging 

ayam; 50% daging sapi+50% daging ayam; 25% daging sapi+75% daging ayam; dan 

100% daging ayam disukai oleh konsumen dan memenuhi standar sesuai SNI. 

2. Variasi konsentrasi jenis daging pada pembuatan bakso memberikan pengaruh nyata 

terhadap kadar air tetapi tidak memberikan pengaruh nyata terhadap kadar protein dan 

kadar fosfat. 

3. Variasi konsentrasi jenis daging pada pembuatan bakso memberikan pengaruh nyata 

terhadap tekstur dan warna tetapi tidak memberikan pengaruh nyata terhadap daya ikat air. 

4. Variasi konsentrasi jenis daging pada pembuatan bakso tidak memberikan pengaruh nyata 

terhadap kesukaan konsumen terhadap aroma, warna, tekstur, rasa, dan sifat keseluruhan 

bakso.  

 

B. Saran 

Perlu dilakukan penelitian lanjutan tentang sifat mikrobiologis pada bakso 

kombinasi. 

 


